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Obrigado por escolher a Midea!

A Midea é uma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas. Com a
combinacao de designinteligente e tecnologia, seu novo equipamento trard novas
experiéncias e deixara seu dia a dia muito mais agradavel. Uma receita simples que
fez da Midea uma das maiores fabricantes de eletrodomésticos e condicionadores
de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conheca todas as caracteristicas
de seu aparelho, além de informag6es sobre manutencao, execugao de servigos e,
claro, como obter o maximo das suas funcionalidades.

Caso precise de informacdes adicionais ou tenha dividas sobre a garantia, entre
em contato através do nosso Servico de Atendimento ao Consumidor, pelos
telefones ou pelo site abaixo.

iIdea

SAC - Servico de Atendimento ao Consumidor
3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
0800 648 1005 (demais localidades)

www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco
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OBSERVACOES IMPORTANTES

0 manual do usuario que acompanha seu equipamento foi desenvolvido com o objetivo de
esclarecer quaisquer dividas que possam surgir durante o uso. Além disso, ele contém informacoes
importantes sobre seguranca que se seguidas carretamente, podem garantir o bom funcionamento
do aparelho e, mais importante, garantir a sua seguranca.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros, imagens e
fotos que facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e enfatizando observagoes que
requerem maior atencao para o melhor uso do aparelho.

Indica ao usuario detalhes sobre o funcionamento do aparelho, geralmente

NOTA _ o
recomendac0oes da melhor utilizagao deste.

Indica ao usuario um breve conselho e detalhes especificos para a utilizacdo do

DICA - . .
aparelho, geralmente sao dicas que auxiliam no melhor preparo dos alimentos.

Indica ao usuario observagdes muito importantes sobre o funcionamento,

IMPORTANTE _ - i : )
recomendac0es que nao podem deixar de ser realizadas para garantir sua seguranca.

ATENCAQ Indica ao usuario procedimentos que requerem muita atencao, pois podem trazer
riscos ao aparelho e também a salide do usuario se nao realizados corretamente.
Indica ao usuario praticas inseguras quanto ao funcionamento do aparelho, que

PERIGO . ) :
podem resultar em alto risco a saude e/ou acidentes graves ou fatais.

Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com equipamentos
similares ou com a retirada de protecdes/componentes para facilitar a representacao, entretanto
0 modelo real adquirido é que devera ser considerado.

SUSTENTABILIDADE
B susrenmaLioaoe ~

0s componentes desse produto e sua embalagem sao reciclaveis. Nao descarte
no lixo comum.

Para o descarte seguro e sustentavel de seu antigo aparelho, entre em contato
com anossa central de atendimento ao cliente, pelos telefones 3003 1005 (capitais
e regides metropolitanas) ou 0800 648 1005 (demais localidades), ou pelo site
www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco, para obter informacdes dos postos
\_ de descarte mais proximos de sua localidade. .
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1 - SEGURANCA

Para garantir o melhor desempenho de
seu produto, leia atentamente todas as
recomendacoOes a seguir. Nao descarte o
Manual do Usuario, guarde-o para eventuais
consultas. Leia todas as instrugoes antes de
usar o aparelho.

1.1 -Medidas Importantes de Seguranca

Para reduzir os riscos de choques elétricos,
gueimaduras, ferimentos pessoais ou danos ao
equipamento, siga as recomendacdes basicas de
seguranca ao usar este aparelho:

IMPORTANTE ~

Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
sem a supervisao de um responsavel. 0s
usuarios devem ser bem instruidos sobre
as questdes de seguranca e também dos
perigos do uso inapropriado do aparelho.

Criancas devem ser supervisionadas para
nao brincarem com o aparelho. )

@Aidea
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6. A fim de evitar acidentes, tais como
choques elétricos, nao mergulhe o cabo
de alimentagao ou o plugue em agua ou
em qualquer outro liguido.

7. Evite que o cabo toque superficies quentes
ou figue pendurado na borda da bancada
ou mesa onde estiver sendo utilizado.

@

Para desligar o aparelho, retire o plugue
da tomada elétrica. Sempre desconecte
segurando pelo plugue, nunca puxe pelo
cabo de alimentacao.

A )

NAO UTILIZE o aparelho apds este ter
apresentado defeito, ter sofrido algum
dano ou mesmo com o cabo ou o plugue
danificados. Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada mais préxima para realizar um
Kexame, ajuste ou reparo. )

IMPORTANTE ~

Para evitar danos ou deformacao, nunca
use o0 cesto e a bandeja em um fogao ou

\queimador. )

1. Paraevitar acidentes, mantenha o material
da embalagem fora do alcance de criancgas,
apos desembalar a fritadeira.

2. Deve-seficar especialmente atento quando
0 aparelho for usado perto de criancgas.

3. Nao utilize o aparelho para outros fins além
dos previstos neste Manual do Usuario.

4. Nunca mergulhe o aparelho em agua ou
em qualquer outro liguido.

5. Verifique se a tensao da rede elétrica no
local de instalacao é a mesma indicada na
etiqueta localizada na fritadeira.

Se 0 corddo de alimentagao estiver
danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos.

9. Nao utilize 0 aparelho emlocais com excesso
de umidade, com altas temperaturas nem
muito proximo, ou sobre, fontes de calor
(tais como: fogdes, queimadores, fornos, etc).

10. Nao armazene nem utilize o aparelho em
ambientes externos ou ao ar livre.

11. Cuidado paranao derrubar agua ou outros
liquidos sobre a fritadeira, pois isto podera
causar mau funcionamento do aparelho ou
choques elétricos.

12. Nunca mergulhe em agua ou mesmo lave
sob uma torneira a estrutura do aparelho,
gue contém componentes elétricos e 0s
elementos de aquecimento.

13. Nao cubra as aberturas de entrada e
saida de ar enquanto o aparelho estiver
em funcionamento, pois qualguer tipo de
cobertura constituira em risco de incéndio
e danos ao produto e aos usuarios.
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Se algum componente estiver danificado,
a fritadeira nao devera ser utilizada. Entre
em contato com o SAC para que sejam feitos
0S reparos necessarios.

14. Durante a fritura com ar quente é liberado
vapor em alta temperatura através das
aberturas de saida de ar. Mantenha as maos
e 0rosto a uma distancia segura do vapor
e das aberturas de saida de ar. Além disso,
tome cuidado com o vapor e o ar quente ao
retirar a bandeja do aparelho.

15. Durante a utilizacao a fritadeira esquenta
e atinge altas temperaturas, para evitar
queimaduras NAO TOQUE nas superficies
guentes do aparelho; utilize sempre a alca
de manuseio.

16. E recomendavel a utilizacao de luvas
especiais (térmicas) para protegecao contra
gueimaduras, quando for remover ou tocar
em partes quentes do aparelho.

17. Desconecte 0 aparelho da tomada quando
este nao estiver sendo utilizado e antes de
efetuar a limpeza. Deixe sempre a fritadeira
esfriar antes de limpa-la.

18. Deixe 0aparelho esfriar por aproximadamente
30 minutos antes de sua manipulagao ou
limpeza.

19. Depois de utilizar o aparelho, o interior da
tampa metalica fica muito quente, evite
0 contato com o0 metal quente no interior
apos o cozimento.

20. 0 uso de acessorios nao recomendados
pode resultar em incéndio, choque elétrico
ou ferimentos, provocar acidentes e danos
ao aparelho e/ou aos usuarios.

21. Nuncaligue a fritadeira sem gque a bandeja
coletora e o cesto de cozimento estejam
corretamente posicionados em seu devido
local; verifigue cuidadosamente antes de
iniciar a utilizacdo.

22. Nao toque no interior do aparelho durante
sua operacao.

23. Nao coloque o aparelho encostado emuma
parede ou em outros utensilios. Deixe um
espaco livre de pelo menos 10 cm na traseira,
nas laterais e na parte superior do aparelho.

24. Sempre coloque os ingredientes a serem
fritos no interior do cesto de cozimento
para evitar que entrem em contato com
0s elementos de aguecimento.

25. Nao coloque o aparelho sobre ou préximo
de materiais combustiveis, tais como uma
toalha de mesa ou cortina.

26. Esteaparelhonao é destinado a ser operado
por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto separado.

27. Este aparelho se destina a ser utilizado
somente em aplicagbes domésticas e
similares, tais como:

« por funcionarios de lojas em areas de
cozinha, escritérios ou outros ambientes
de trabalho;
por clientes em hotéis, motéis, pousadas,
casas de fazenda e outros ambientes
residenciais.

28. A Nota Fiscal e o Certificado de Garantia
sdo documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

ATENCAQ ~

Nao conecte o aparelho nem opere o painel
de controle com as maos molhadas. )

ATENCAQ ~

Nao encha a bandeja com 6leo. Isso pode

(

provocar riscos de incéndio.
\_ J

IMPORTANTE B

A adaptacao e a preparacao do local para
a instalagao do produto, tais como: rede
hidraulica, alvenaria, carpintaria, gesso,
rebaixamento, mobilidrio, preparacao da
rede elétrica do ambiente (tomada, disjuntor,
bitola de cabos, eletroduto, etc), é de inteira

kresponsabilidade do usuario/consumidor.
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1.2 -Protecao Contra Superaquecimento

AFritadeira Midea possui um sistema de protecao
contra superaguecimento.

Se 0 sistema de controle de temperatura
interna nao funcionar, a protecao contra
superaguecimento é ligada automaticamente,
assim o aparelho nao podera mais ser usado.

Desconecte 0 cabo de alimentacao e deixe o
aparelho esfriar. Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada mais proxima para realizar um exame,
reparo ou ajuste no aparelho.

IMPORTANTE

Desligue imediatamente o aparelho se
vocé observar a presenca de fumaca
escura saindo do aparelho. Aguarde até
parar a emissao de fumaca antes de retirar
a bandeja do aparelho.

1.3 - Desligamento automatico

A Fritadeira é equipada com um temporizador
(Timer), assim que a contagem regressiva do
temporizador chegar a “0" (desligado - “a" na
figura abaixo), 0 aparelho emite um sinal sonoro
(bip) e desliga automaticamente.

Para desligar o aparelho manualmente, gire o
botao do temporizador no sentido anti-horario
(contra os ponteiros do reldgio) para a posicao “0".

desligado

min

@Aidea

practia

IMPORTANTE ~

Se a bandeja for retirada durante o
cozimento, o aparelho também sera
desligado automaticamente (mesmo
que o temporizador ainda esteja na
contagem regressiva).

J

N

Este aparelho deve receber manutencgao
apenas de técnicos de servigo qualificados.
Contate a Assisténcia Técnica Autorizada
mais préoxima para realizar um exame,
reparo ou ajuste.

_J
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2- DESCRI(;T\O DOS COMPONENTES
2.1 - Itens da Fritadeira
A fritadeira possui 0s seguintes componentes:

1. Cesto de Cozimento (Removivel) 7. Botao Temp. - Controle de Temperatura

2. Botao de Liberagao do Cesto 8. Botao Timer - Acionamento / Temporizador
3. Algado Cesto 9. Saida de Ar (parte traseira do aparelho)

4. Bandeja Coletora de Residuos 10. Entrada de Ar (laterais do aparelho)

5. Estrutura do Aparelho 11. Luz Indicadora de Funcionamento (verde)
6. Cabo de Alimentacao 12. Luz Indicadora de Aquecimento (verde)

2.2 - Caracteristicas Técnicas Gerais

MODELO
Tensao (V) 127 220
Frequéncia (Hz) 60
Corrente (A) 11,8 I 6,8
Poténcia (W) 1500
Volume total (L) 25
Dimens0es externas (mm) LXAXP 263 x331x311
Massa (peso) liquido do produto (kg) 4
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2.3 - Painel de Controle
Caracteristicas e fungdes dos botdes de controle:

1. Botao Timer - Ajuste do temporizador de 10
minutos a 60 minutos.

2. Botao Temp. - Ajuste de temperatura de 80 °C
a 200 °C.

3. Guia Rapido - Dicas de Alimentos, Temperaturas
e Tempo de Preparo.

Nesta area sao apresentadas sugestdes de
alimentos e seus respectivos tempos de preparo
e temperaturas.

0s tempos e temperaturas sugeridos sao para que
0s alimentos sejam preparados uniformemente,
mas deve-se manter a atenc¢ado na fritadeira e
acompanhar o preparo da receita de maneira a
deixar que figuem no ponto de sua preferéncia.

Observe que estes alimentos, tempos e
temperaturas sao apenas sugestoes de preparo.
Otempo e a temperatura podem variar de acordo
com areceita a ser preparada.

‘ idea
practia

desligado @

desligado @

1 temp.

200 °C

180°C

140°C

©
o 200°C

nuggets 8-10 min
& 180°C
bolinho de arroz 9-10 min
<o 200°C
salmao 4-5 min
(9_\9 200°C
mini pizza 4-5 min

I 200°C

coxinhadaasa 8-10 min

) 200°C

camardo 7-9 min
empanado
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3 - PREPARANDO O LOCALE PRI:Z-UTILIZA(;i\O
3.1 - Antes de Ligar sua Fritadeira pela Primeira Vez

0s seguintes itens devem ser observados
e verificados:

1.

Remova 0s materiais de embalagem
e adesivos, confira se todos os itens/
acessadrios foram recebidos em
perfeito estado.

Rasgue todos 0s sacos plasticos, pois
podem representar risco potencial
para criancgas.

Limpe o cesto e a bandeja com agua
guente, usando um pouco de detergente
e uma esponja nao abrasiva.

Limpe a parte interna e externa do aparelho
Com um pano macio umido.

3.2 - Local de Utilizagao

0s seguintes itens devem ser observados/
verificados:

1.

0 local de utilizacao da fritadeira deve ser
plano (nivelado corretamente), seco (sem
presenca de umidade), limpo e resistente
ao calor.

Durante a utilizacao, mantenha o aparelho
longe de cortinas, toalhas ou outros materiais
inflamaveis. Permita que haja circulacdo de
ar livre acima e ao redor do aparelho.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada
compativel com a tensao da etiqueta.

Nao coloque o aparelho encostado em
uma parede ou em outros utensilios. Deixe
um espaco livre de pelo menos 10 cm na
traseira, nas laterais e na parte superior
do aparelho - Ver figura ao lado.

IMPORTANTE

Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona
através de ar guente. Nao encha a bandeja
com 6leo ou gordura.

0 cesto e a bandeja da fritadeira podem
ser limpos em lava-loucas.

IMPORTANTE

Antes de utilizar o aparelho, certifique-se
SEMPRE que a parte externa da bandeja de
cozimento esta seca. Se esta for colocada na
fritadeira ainda molhada, podera danificar
0 aparelho ou causar algum defeito.

10cm 10cm

10 cm da parte traseira do aparelho
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3.3 -Instrucdes para Instalacao Elétrica

Este produto NAO E bivolt.
Verifigue atentamente a tensao do aparelho
antes de liga-lo na tomada.

IMPORTANTE ™

Risco de Choque Elétrico!

= 0 aterramento garante a protecao do
usuario contra choques elétricos atraves
das partes metalicas do aparelho.

= A tomada utilizada pelo aparelho deve
estar com o fio terra devidamente
conectado internamente para garantia
do aterramento do aparelho através do
plugue do mesmao.

= 0 cabo de alimentagao com plugue 2P+T
(2 polos + terra) esta de acordo como novo
padrao NBR 14136..

= Naodesmonteoaparelho.Adesmontagem
somente podera ser realizada por
técnico habilitado e autorizado, devido
aos componentes elétricos que ficarao
expostos durante a operacao de

\_ desmontagem, testes, etc. )

Este aparelho deve ser ligado em uma rede
elétrica com aterramento de acordo com o
padrao NBR 5410. Este aparelho é equipado com
cabo comfio e plugue de aterramento. O plugue
deve ser colocado em tomadas devidamente
instaladas e aterradas.

Consulte sempre um eletricista ou instalador
qualificado para que asinstrucoes de aterramento
sejam devidamente observadas.

A instalacao do ponto de alimentacao deve
seguir anorma NBR 5410 (instalacdes elétricas
de baixa tensao).

A tomada elétrica, por motivo de seguranga,
deve estar localizada em um local de facil
acesso apos a instalagao do aparelho.

@Aidea
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IMPORTANTE

0s modelos FRA41 (127V) utilizam cabo de
alimentacao com plug de 12A, nao utilize
adaptadores ou conectores que nao sejam
dimensionados para suportar a corrente
nominal do produto.

N
NOTA D

Sempre que possivel evite a utilizacao de
extensdes e conectores tipo T e benjamins.

Dé preferencia a uma tomada exclusiva.

Exemplo de cdlculo do dimensionamento da
rede elétrica:

A secdo nominal do cabo (mm?), até a tomada
onde o aparelho serd ligado, devera ser
dimensionada em funcao da capacidade de
condugao de corrente elétrica - Como referéncia
ver tabela abaixo, obtida da norma NBR 5410.

Por exemplo, para produtos com corrente
maxima de 9,0 A; a tabela indica a utilizagao,
para efeito de seguranca, de cabos com se¢ao
nominal de pelo menos 0,5 mm?; para produtos
com corrente maxima de 14,0 A; a tabela indica
a utilizacao, para efeito de segurancga, de cabos
com secao nominal de pelo menos 1,0 mm2.

Tipo de Linha Elétrica (B1)*
N° condutores (de cobre) carregados: 2

Capacidade de condugao | Secao Nominal
de corrente (A) do cabo (mm?)
9,0 (220V) 05
14,0(127 V) 10

* Método de referéncia B1: Condutores isolados
ou cabos unipolares em eletroduto de secdo
circular embutido em alvenaria. (Fonte: Tabela
de tipos de linhas elétricas - NBR 5410).

N
NOTA D

Nos exemplos acima consideramos a
utilizacao de uma tomada exclusiva para
0 aparelho.
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4 - UTILIZANDO A FRITADEIRA

Siga 0s passos abaixo para uma correta
utilizacao da fritadeira com ar quente:

IMPORTANTE N

« Naoenchaabandejacom 6leo ou qualquer
outro liquido.

= Nao cologue nada sobre o aparelho.

= Nao cubra as entradas de ar laterais da
fritadeira, isto interrompe o fluxo de ar e
afeta oresultado da fritura com ar quente.

1. Conecte o cabo de alimentacao em uma
tomada adequada.

2. Retire cuidadosamente a bandeja da
fritadeira.

3. Cologue osingredientes no cesto.

N
NOTA P,

Nunca encha totalmente o cesto nem
exceda a quantidade recomendada, pois
isso podera afetar a qualidade do resultado
final de sua receita.

4. Coloque a bandeja de volta na fritadeira
corretamente.

N\
NOTA D

Nunca utilize a bandeja sem o cesto
encaixado corretamente. Se a bandeja nao
for colocada adequadamente na fritadeira,
0 aparelho nao ira funcionar.

Nao toque na bandeja (ou no cesto) durante
e algum tempo depois de seu uso. Segure-a
somente através da alca.

5. Gire o botao temp. para a temperatura
desejada.

6. Determine o tempo de preparacao
necessario para a sua receita.

7. Paraligar o aparelho, gire o botao timer
para selecionar o tempo de preparacao.

IMPORTANTE B

Se abandeja for retirada durante o cozimento,
0 aparelho também sera desligado
automaticamente (mesmo que o tempaorizador
kainda\ esteja na contagem regressival. )

( NOTA ) ~N

Adicione 3 minutos ao tempo de preparacdo

guando o aparelho estiver frio. )

( DICA )

Caso gueira, vocé também pode deixar o
aparelho pré-aguecer sem ingredientes
no seu interior. Nesse caso, gire o
botao do temporizador para mais de 3
minutos e aguarde até apagar a luz de
aguecimento. Depois encha o cesto e gire
0 botao do temporizador para o tempo

de preparacao requerido. )

-
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8. As luzes indicadoras de alimentacao e
agquecimento acendem.

9. 0 temporizador comeca a contagem
regressiva do tempo de preparagao
configurado.

10. Durante o processo de fritura com ar quente,
a luz de aguecimento acende e apaga
algumas vezes.Isto significa que o elemento
de aquecimento é ligado e desligado para
manter a temperatura configurada.

N\
NOTA D

0 excesso de dleo dos ingredientes é
recolhido no fundo da bandeja.

11. Algunsingredientes precisam de agitagao
ao longo do tempo de preparagao. Para
agitar os ingredientes, puxe a bandeja para
fora do aparelho usando a alga e agite-os.
Depois, deslize a bandeja de volta para a
fritadeira e continue a cozinhar.

m—————,
—
T———
T—

@Aidea
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IMPORTANTE B

NAO agite a bandeja com os ingredientes
durante o preparo de alimentos muito
gordurosos. )

ATENGAQ ~

N\ J

NAO PRESSIONE o botdo da alca enquanto
estiver agitando os ingredientes.

| - Y
)

¢

DICAS ) ~N

« Para reduzir o peso, vocé pode retirar
0 cesto da bandeja e agitar apenas o
cesto. Para fazerisso, puxe a bandeja para
fora do aparelho, cologue-a sobre uma
superficie resistente ao calor e pressione
0 botao da alca.

» Se vocé ajustar o tempaorizador para a
metade do tempo de preparo, vocé ouvira
o0 sinal do temporizador quando for agitar
os ingredientes. Entretanto, isso significa
gue voceé precisa ajustar o temporizador
novamente para o restante do tempo de
preparo apos a agitacao.

» Vocé pode retirar a bandeja a qualquer
momento para verificar a condigao de
cozimento dos ingredientes. A energia
sera desligada automaticamente
e retorna depois que a bandeja for
recolocada no aparelho. )

12.

Quando vocé ouvir o sinal do temporizador,
significa que o tempo de preparo
configurado encerrou. Puxe a bandeja para
fora do aparelho e coloque-a sobre uma
superficie resistente ao calor.
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4 - UTILIZANDO A FRITADEIRA
(continuacao)

N\
NOTA D

Pode-se também desligar o aparelho
manualmente. Para isso, gire o botao de
controle de temperatura para 0, ou retire a
bandeja diretamente.

13. Verifique se os ingredientes estao prontos.

14. Se os ingredientes ainda nao estiverem
prontos, basta deslizar a bandeja de volta
para o aparelho e ajustar o temporizador
para mais alguns minutos.

15. Para retirar ingredientes pequenos (por
exemplo, batatas fritas), pressione o botao
deliberacdo do cesto elevante o cesto para
fora da bandeja.

ATENCAQ ~

Coloque a bandeja em uma superficie (mesa,
balcao, etc) antes de pressionar o botdo de

liberagao do cesto de cozimento.
\_ J

( DICA ) ~N

Para retirar do cesto de cozimento
ingredientes grandes ou frageis, faceis
de despedacar, utilize uma pinga ou um

\pegador (itens nao inclusos).

J

IMPORTANTE ™

Nao vire o cesto de cabeca para baixo
com a bandeja ainda fixada a ele, uma
vez que todo excesso de 6leo que tenha
sido recolhido no fundo da bandeja sera
despejado sobre os ingredientes.

S PE€J g )

16. Esvazie o cesto em uma bacia ou prato.

ATENGAQ ~

« Ap6s a fritura, a bandeja, o cesto e o0s
alimentos estardo quentes. Dependendo
do tipo de alimentos/ingredientes na
fritadeira, pode escapar algum vapor
da bandeja.

= Observe que, apo6s a fritura com ar quente,
todos os componentes do aparelho
(bandeja, cesto e o interior deste) estarao
quentes, nao toque nestas pecas sem
algum tipo de protecao (por exemplo:

luvas térmicas) até que estejam frias.
_ R y,

17. A fritadeira pode ser utilizada novamente
assim que uma receita for concluida.

IMPORTANTE ~

Aluz de aquecimento (luz verde) indica que
0 elemento de aquecimento esta ligado
para manter a temperatura configurada.

E normal que esta luz permaneca desligada
a0 comecar uma nova receita com o

aparelho ainda guente.
p q )

&
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5 - LIMPEZA E MANUTENCAO

PERIGO ~

Risco de choque elétrico!
Retire 0 plugue da tomada antes de realizar
gualquer servico de instalagao, limpeza ou
manutencao.
_J

N\

IMPORTANTE B
Aguarde o aparelho esfriar antes de realizar
a limpeza.
il Y,

1. Sempre limpe o aparelho apos finalizar
sua utilizagao.

N

Retire o plugue de energia da tomada e
deixe 0 aparelho esfriar.

N
NOTA P,

Retire a bandeja para deixar a fritadeira
esfriar mais rapidamente.

w

Limpe a parte externa do aparelho apenas
Com um pano macio umido.

4. Limpeabandejae o cesto com agua quente,
um pouco de detergente e uma esponja
nao abrasiva.

0 cesto e a bandeja da fritadeira também
podem ser limpos na lavadora de lougas.

5. Pode-se utilizar um liquido desengordurante
para remover toda a sujeira restante da
fritadeira.

,( DICA ; ~N

Se a sujeira estiver presa ao cesto ou
no fundo da bandeja, encha a bandeja
com agua quente com um pouco de
detergente. Coloque o cesto na bandeja
e deixe a bandeja e o cesto de molho por
aproximadamente 10 minutos. )

-

idea
practia

6. Limpe o interior do aparelho com agua
guente e uma esponja nao abrasiva.
7. Limpeoelemento de aguecimento comuma

escova de limpeza para eliminar todos os
residuos de alimentos.

(C NOTA ) ~

Sempre mantenha a fritadeira em um local
limpo e seco.
J

ATENCAQ ~

« Jamais limpe a fritadeira com fluidos
inflamaveis tais como: alcool, querosene,
gasoling, tinner, solventes, removedores
ou com produtos quimicos, como
detergentes com amoniacos, acidos ou
abrasivos como saponaceos.

+ Nao use produtos que liberem vapores
quimicos corrosivos e/ou toxicos.

= Nunca use objetos afiados, escovas
abrasivas, esponjas de aco, la de aco,

etc, nas pecas da fritadeira.
- Objetos pontiagudos e produtos
abrasivos poderao danificar o
\_ antiaderente do seu aparelho. )

N

Para qualquer tipo de manutencao entre
em contato com o SAC Midea, a fim de que
sejam feitos 0s reparos necessarios. )
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6 - SOLUCAO DE PROBLEMAS

AAssisténcia Técnica Autorizada Midea esta sempre a sua disposicao. Entretanto, caso sua fritadeira
apresente algum problema de funcionamento, verifique na tabela abaixo as provaveis causas.
Efetue as correcdes que possam ser realizadas em casa, se 0 problema persistir entre em contato
com a Assisténcia Tecnica Autorizada Midea.

PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCAQ

Ligue o plugue de energiaemuma

0aparelho ndo esta conectado
tomada corretamente aterrada.

Gire o botao do temporizador para
0 tempo de preparo requerido
para ligar o aparelho.

0 temporizador nao foi
A fritadeira nao funciona configurado

A bandeja nao foi colocada
corretamente dentro do
aparelho

Coloque a bandeja corretamente
dentro do aparelho.

Coloque porgdes menores de
A guantidade de ingredientes | ingredientes no cesto. Pequenas
no cesto é muito grande porcdes sao fritas mais
uniformemente.

Os ingredientes fritos com a
fritadeira nao estao prontos | Atemperatura definida é muito
baixa

Gire 0 botao de controle de
temperatura para a configuragao
requerida.

0 tempo de preparo é muito | Gire o botdo do temporizador para
curto 0 tempo de preparo requerido.

Ingredientes situados na parte
superior ou atravessados (como
por exemplo fritas) precisam ser
agitados durante o preparo.

Certos tipos de ingredientes
precisam ser agitados durante
0 tempo de preparo

0Os ingredientes sao fritos de
forma irregular na fritadeira

Uselanches de forno ou acrescente
um pouco de o6leo (1/2 colher
de sopa) nos lanches para um
resultado crocante.

Lanches fritos nao estao | Tipo de lanche indicado para
crocantes quando saem da | preparo em uma fritadeira de
fritadeira imersao tradicional

Ha excesso de ingredientes
Problemas ao encaixar a | nocesto

Nao encha o cesto além do limite.

bandeja dentro do aparelho | 0 cesto ndo esta colocado | Empurre o cesto para baixo na
corretamente na bandeja bandeja até ouvir um “clique”.
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PROBLEMA

Emissao de fumaca branca do
aparelho

POSSIVEL CAUSA

Ingredientes muito gordurosos
estao sendo preparados

@ldea
practia
SOLUCAD
Ao fritar ingredientes gordurosos
na fritadeira, uma grande
quantidade de 6leo é liberada
na bandeja. 0 6leo produz uma
fumaca branca e a bandeja pode
aquecer mais que o habitual.
Isso nao afeta o aparelho nem o

resultado final.

A bandeja ainda contém
residuos de gordura de seu
uso anterior

A fumaca branca é causada pelo
aquecimento de gordura existente
nabandeja. Certifique-se de limpar
abandeja corretamente apos cada
uso.

Batatas frescas sao fritas de
forma irregular na fritadeira

Tipo incorreto de batata

Use batatas frescas e certifique-se
de que permanecam firmes durante
a fritura.

0s palitos de batata nao foram
corretamente lavados

Lave os palitos de batata
adequadamente para remover 0
amido da parte externa.

As fritas nao estao crocantes
qguando retiradas da fritadeira

A crocancia das batatas fritas

Certifigue-se de secar
adequadamente os palitos de
batata antes de adicionar o 6leo.

depende da quantidade de
6leo e da agua presente nas
batatas

Corte as batatas em palitos
menores para um resultado mais
crocante.

Acrescente um pouco mais de 6leo
para um resultado mais crocante.
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Certificado de Garantia

AFritadeira Sem Oleo Midea ¢ garantida contra defeitos de fabricacao, pelo prazo de 12 (doze)
meses contados a partir da emissao da Nota Fiscal ao Consumidor. Dentro do periodo de
garantia estao compreendidos 03 (trés) meses de garantia legal e 09 (nove) meses de garantia
especial, concedida pela Midea.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicao de pec¢as e mao de obra
necessarias para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou pela
Assisténcia Técnica Autorizada Midea como sendo de fabricacao.

A fabricante nao concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos
desacompanhados de Nota Fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja Nota Fiscal
esteja preenchida incorretamente.

As garantias ficarao automaticamente invalidas se:

Na utilizacao do produto nao forem observadas as instrugdes e recomendac0es contidas
no Manual do Usuario;

Na instalacao do produto nao forem observadas as especificagdes e recomendacdes do
Manual do Usuario quanto as condi¢oes de instalagao do produto, tais como, nivelamento do
produto, adequacao do local parainstalagao, tensao elétrica compativel com o produto etg;

Constatada corrosao provocada por riscos, deformacoes ou similares decorrentes da ma
utilizacao do produto, bem como eventos consequentes da aplicagao de produtos quimicos,
abrasivos ou similares que danifiguem a qualidade ou material componente;

0 produto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteracoes, modificacoes
ou consertos feitos por pessoas ou empresas ndo autorizadas pela MIDEA;

0 defeito for causado por acidente ou ma utilizagao do produto pelo consumidor;

Houver sinais de violagcao do produto, remocao e/ou adulteragdo do nimero de série ou da
etigueta de identificagao do produto.

As garantias nao cobrem:

Despesas com a instalagao do produto;

Transporte do produto até o local da instalacao,

Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pecas e acessdrios, mesmo que
comercializados pela Midea;

Despesas com mao de obra, matérias, pecas e adaptagdes necessarias a preparagao do local
parainstalagdo do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria, aterramento,
bem como suas adaptacoes;

Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupgdes, problemas
ou falta de fornecimento de energia elétrica, servicos e/ou despesas de manutencao e/ou
limpeza do produto;




Certificado de Garantia

= Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso
de residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior estranhos ao
seu funcionamento e finalidade de utilizacao;

» Produtos ou pecas que tenham sido danificados em consequéncia de remogao, manuseio,
guedas ou atos decorrentes da natureza;

= Despesas por procedimentos de inspecao e diagnastico, incluindo a taxa de visita do
técnico, que determinem que a falha no produto foi causada por motivo nao coberto por
esta garantia;

= Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da
assisténcia autorizada, a qual podera cobrar taxa de locomocao do técnico, previamente
aprovada pelo consumidor;

= Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas moveis ou removiveis
em uso normal, tais como, lampadas, filtros, botdes de comando, puxadores, bem como,
amao de obra utilizada na aplicacdo dessas pegas e as consequéncias advindas dessas
ocorréncias;

« Danos causados por movimentacao incorreta e avarias de transporte.

Condicoes Gerais:

A Midea reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus
produtos, sem aviso prévio. Este termo de garantia é valido para produtos vendidos e
instalados no territério brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usuario com este Termo de
Garantia, Nota Fiscal de Compra e Comprovante de Entrega do produto em local seguro e
de facil acesso.

ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO
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A ‘
‘ - A
Lider mundial Marca lider mundial Mais de 600 assisténcias
em producao de em vendas de produtos técnicas e duas fabricas
eletrodomésticos.* para climatizagao.** no Brasil.

*Fonte Euromonitor International Limited; 16/edicao. Inddstria de eletrodomésticos, com relagao a definigao da categoria de linha branca, produtor em volume de unidades, dados 2015.
**Fonte Euromonitor International Limited; 15/edicao. Inddstria de eletrodomésticos, volume no varejo em unidades, dados 2014; Ar-Condicionado, Climatizadores e Ventiladores.




